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ΜΑΓΕΙΡΕΥΤΑ • CASSEROL • PLATS

Mουσακάς | Mousaka | Mousaka .............................................................12,80€

Iμάμ με τριμμένη φέτα |...........................................................................12,00€
Imam (eggplants in tomato sauce and feta cheese) | Imam (aubergines en sauce 
tomate, avec fromage feta) 

Σουτζουκάκια με τηγανητές πατάτες .......................................................14,00€
Soutzoukakia (meatballs in red sauce) with French fries
Soutzoukakia (boulettes de viande en sauce rouge) et frites

Mαστέλο, αρνί στον φούρνο σε σάλτσα κρασιού με φρέσκο κρεμμύδι 
και άνιθο με πατάτες τηγανητές ..............................................................17,30€
Mastelo, lamb in the oven in wine sauce with fresh onion, dill and french fries | 
Mastelo, agneau au four en sauce au vin avec oignon frais, aneth et frites

ΤΗΓΑΝΗΤΑ • FRIED DISHES

Κεφτεδάκια με τηγανητές πατάτες ...........................................................15,50€
Meatballs with herbs. Served French fries | Boulettes de viands aux herbes et 
servies avec des frites

Τηγανιά κοτόπουλο με πιπεριά, κρεμμύδι, μανιτάρια................................14,30€
Frying chicken with peppers, onion, mushrooms
Poêlée de poulet aux poivrons, oignons, champignons

ΕΠΙΔOΡΠΙΑ • DESSERTS

Γλυκό ημέρας | Dessert of the day | Dessert du jour................................. 6,50€

Γλυκό ημέρας με παγωτό | Dessert of the day with ice cream | 
Dessert du jour de crème glacée............................................................... 9,50€

Παγωτό μπάλα |  Ice cream ball | Boule de crème glacée........................... 3,00€

Υποβρύχιο ................................................................................................ 3,00€
Submarine (traditional chewy spoonful dessert sunk in a glass of water)
Sous-marin (douceur traditionnelle à la cuillère servie dans un verre d’eau)

Γλυκό του κουταλιού | Spoon sweet | Douceur traditionnelle ................... 3,00€

Γιαούρτι με γλυκό του κουταλιού & καρύδια ............................................. 6,00€
Yoghurt with spoon sweet & walnuts | Yaourt et douceur & noix

Γιαούρτι με φρούτα & μέλι ........................................................................ 6,50€
Yoghurt with seasonal fruit & local thyme honey
Yaourt et fruits de saison & miel de thym local

Γιαούρτι & μέλι | Yoghurt & local thyme honey | Yaourt & miel de thym local.... 5,50€

Φρούτο εποχής | Seasonal fruits | Fruits de saison.................................... 6,00€

 Αγορανομικός Υπεύθυνος: Σκαραμαγκά Αναστασία
Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται οι νόμιμες επιβαρύνσεις. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δε λάβει το 

νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη ή τιμολόγιο). Στις σαλάτες, στα μαγειρευτά, στα τηγανιτά χρησιμοποιούμε ελαιόλαδο, στις 
φριτέζες 70% ελαιόλαδο και 30% ηλιέλαιο. *κατεψυγμένο προϊόν

Responsible for market regulations: Skaramagka Anastasia
Prices include all legal charges. The consumer has no obligation to pay if he has not received  the legitimate voucher (receipt or 

invoice). In salads, cooked, fried, we use olive oil, in the fryers 70% olive oil and 30% sunflower oil. *frozen product

Gérant: Skaramagka Anastasia
Toutes les taxes legales sont incluses dans le prix. Le consommateur n’a l’obligation de payer que si le ticket  de facturation 

lui est présenté (reçu ou facture).  Dans les salades, les ragoûts, les crêpes, nous utilisons de l’huile d’olive,  dans les friteuses 
70% d’huile d’olive et 30% d’huile de tournesol *produit surgelé



Γαριδο*μακαρονάδα με σάλτσα ντομάτας και βασιλικού...........................20,50€
Shrimp spaghetti with tomato sauce and basil | Spaghettis aux crevettes avec 
sauce tomate et basilic

Κριθαρότο θαλασσινών με σάλτσα ντομάτας ......................................... 20,50€
(κριθαράκι, μύδια, χταπόδι, καλαμάρι, γαρίδες) |Seafood pasta with tomato 
sauce (rice, mussels, octopus, squid, shrimps) | Orge aux fruits de mer  
avec sauce tomate (orge, moules, poulpe, calmar, crevettes)

Μακαρονάδα θαλασσινών με σάλτσα ντομάτας και βασιλικό.................. 20,50€ 
(μύδια, χταπόδι, καλαμάρι, γαρίδες) | Seafood spaghetti with tomato sauce and 
basil (mussels, octopus, squid, shrimps) | Spaghettis aux fruits de mer avec 
sauce tomate et basilic (moules, poulpe, calmar, crevettes)

ΠΙΑΤΑ ΣΤΑ ΚΑΡΒΟΥΝΑ • BBQ DISHES • GRILLADES

Συκώτι μοσχαρίσιο με τηγανητές πατάτες | Veal liver with French fries...14,50€
Veau foie et frites

Πανσέτα με τηγανητές πατάτες ...............................................................15,00€
Pancetta with French fries | Pancetta et frites

Λουκάνικο χοιρινό χωριάτικο Πάρου με τηγανητές πατάτες ....................15,00€
Country style pork - sausages from Paros with French fries
Saucisse paysanne de Paros et frites

Λουκάνικο μοσχαρίσιο* με τηγανητές πατάτες ........................................14,00€
Country style beef sausages with French fries | Saucisse de boeuf et frites

Αρνίσια παϊδάκια με τηγανητές πατάτες ..................................................17,50€
Lamb chops with French fries | Cotelettes d’agneau et frites

Μπριζόλα χοιρινή με τηγανητές πατάτες .................................................15,00€
Pork steak with French fries | Cote de porc et frites

Σπιτικό μπιφτέκι  (2 τμχ.) (50% μοσχάρι, 50% χοιρινό) με τηγανητές πατάτες....15,00€
Ηomemade patty meatball burger (2 pcs) (50% beef, 50% pork) with French 
fries | burger aux boulettes de viande (2 mcx.) (50% boeuf, 50% porc) et frites

Σπιτικό μπιφτέκι κοτόπουλο (2τμχ.) με τηγανητές πατάτες ......................15,00€
Ηomemade patty chicken steak burger (2pcs) with French fries | Burger au steak 
de poulet fait maison de poulet (2mcx.) fait maison et frites

Χειροποίητες σεφταλιές με πατάτες τηγανητές........................................15,00€
Homemade lamb patty burgers (2 pcs) with fried potatoes | Burgers de galette 
d’agneau maison (2 mcx) avec des pommes de terre frites

Σουβλάκι Καλαμάκι Χοιρινό (3τεμ), ντομάτα, κρεμμύδι, τζατζίκι,..............16,80€
πίτα, πατάτες τηγανιτές | Grilled Pork Souvlaki (3pcs), tomato,onion, tzatziki, 
pita, French fries | Souvlaki de porc grillé (3mcx), tomate, oignon, tzatziki, 
pita, pommes de terre frites

Κοντοσούβλι αρνί, ντομάτα, κρεμμύδι, τζατζίκι, πίτα, πατάτες τηγανιτές...20,80€
Grilled Lamb Souvlaki, tomato, onion, tzatziki, pita, French fries | Souvlaki de 
agneau grillé, tomate, oignon, tzatziki, pita, pommes de terre frites

Κοντοσούβλι κοτόπουλο ντομάτα, κρεμμύδι, τζατζίκι πίτα,.......................16,80€
πατάτες τηγανιτές | Grilled chicken souvlaki tomato,onion, tzatziki, pita, French fries | 
Souvlaki de poulet grillé tomate, oignon, tzatziki, pita, pommes de terre frites

Σουβλάκι μοσχαρίσιο (2 τμχ.) .................................................................20,80€
ντομάτα, κρεμμύδι, τζατζίκι, πίτα, πατάτες τηγανιτές | Grilled beef souvlaki (2 pcs) 
with tomato, onion, tzatziki, pita, French fries | Souvlaki de boeuf (2 mcx.) avec 
tomate, oignon, tzatziki, pita, pommes de terre frites

Χειροποίητες πατάτες από το μποστάνι μας |................................................. 6,00€
Handmade french fries from our garden | Frites artisanales de notre jardin

Κολοκυθοκεφτέδες με τριμμένη φέτα........................................................... 8,00€
Zucchini balls with herbs & crumbled feta cheese | 
Croquettes de courgettes aux herbes aromatiques & feta

Ρεβυθοκεφτέδες με ντιπ γιαουρτιού (άνιθο και λεμόνι) | Falafels with herbs 
with yogurt dip (dill and lemon) | Falafels aux herbes aromatiques 
avec trempette au yogourt (aneth et citron)................................................ 8,50€

Σαγανάκι τυρί | Saganaki with cheese | Fromage frit Saganaki ........................ 7,00€

Σαγανάκι φέτα, μέλι, καρύδια, σουσάμι σπιτικά ........................................... 8,80€
Saganaki - feta cheese, honey, walnuts, sesame seeds (homemade)
Saganaki - fromage feta, miel, noix, grains de sesame (fait maison)

Φέτα ψητή με πιπεριές, ντομάτα, καπάρη ..................................................... 8,00€
Grilled feta cheese with peppers, tomatο, local capers | 
Feta grille aux poivrons, tomates, câpres locales 

Φλογέρες σπιτικές ....................................................................................... 9,00€
Crunchy mini cheese & ham pies (homemade) | 
Mini chaussons au fromage & jambon (faits maison)

Φάβα με κρεμμύδι και κάπαρη ..................................................................... 7,50€
Fava (split peas) with onion and capers | 
Fava (pois cassés jaunes) et oignon & câpres

Μαρινάτος γαύρος με χόρτα ......................................................................... 9,00€
Marinated anchovy with greens | 
Anchois marinés et salade d’herbes sauvages horta

Σαγανάκι γαρίδα*, τομάτα και φέτα............................................................. 13,00€
Saganaki shrimps, tomato sauce, feta cheese | 
Crevettes saganaki, sauce tomate, fromage feta sauvages horta

Mπακαλιάρος σκορδαλιά | Cod with garlic spread | Morue à l’aioli ............. 13,50€

Kαλαμαράκια* τηγανητά | Fried squid | Petits calamars ou frits ................. 15,00€

Χταπόδι ψητό (πλοκάμι) | Grilled octopus (tentacle) | ................................ 14,00€
Poulpe grillé (tentacule)

ΠΙΑΤΑ ΘΑΛΑΣΣΙΝΩΝ • SEAFOOD DISHES • PLATS DE FRUITS DE MER
Ψάρια ημέρας | Today’s fresh fish | Poisson du jour ....................... 16,00-60,00€

Φρέσκο καλαμάρι ψητό με σαλάτα.............................................................. 19,80€
Fresh grilled squid with salad | Calamar frais grillés avec salade

Σουπιά τηγανητή ή ψητή με σαλάτα ............................................................ 17,20€
Fried or grilled cuttlefish with salad | Sèche grillée ou frite avec salade

Σαρδέλες ψητές με σαλάτα......................................................................... 14,50€
Grilled sardines with salad | Sardines grillées avec salade

Γούνα | Sun-dried mackerel (local) | Maquereau séché au soleil et grillé (local) ...... 16,50€

Γαρίδες* ψητές με σαλάτα, πορτοκάλι και σουσάμι..................................... 18,00€
Grilled shrimps with salad, orange, sesame | Crevettes grillées avec salade, orange et sesame

Χταπόδι* στιφάδο με φάβα, λιαστή ντομάτα, κάπαρη, κρεμμύδι, κρουτόν, ντοματίνι........ 20,50€
Octopus in wine sauce with onion, Fava (split peas) fresh onion,capers, 
sundried tomato,crouton,fresh small tomato | Ragoût de poulpe aux fèves, to-
mates séchées, câpres, oignons, croûtons, tomates cerises

Ψωμί / άτομο............................................................................................ 1,50€
Bread / person | Pain / personne

Ελαιόλαδο (τεμάχιο).................................................................................. 1,50€
Olive oil (piece) | Huile d’ olive (pièce)

Ελιές με λαδορίγανη.................................................................................. 3,50€
Olives with oil and oregano | Olives à l’huile et à l’origan

ΣΑΛAΤΕΣ • SALADS • SALADES

Χωριάτικη ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριά, ελιές, φέτα ή ξινομυζήθρα, κάπαρη.....10,50€
Greek salad tomatoes, cucumber, onions, green peppers, olives, feta cheese 
or soft cheese from Paros, local capers | Salade Grecque - tomate, concombre, 
oignon, poivron, olives, feta ou fromage salé de Paros, câpres locales

Μαρούλι, αγγούρι, κρεμμύδι, ντομάτα, ξύδι............................................... 9,50€
Lettuce, cucumber, onion, tomato, vinegar
Laitue, concombre, oignon, tomate, vinaigre

Χόρτα | Greens | Herbes ........................................................................... 7,50€

Aμπελοφάσουλα από το μποστάνι ............................................................ 8,00€
Long green beens | Haricots verts longs du potager

Παντζαροσαλάτα παντζάρι, γιαούρτι, καρύδια, πετιμέζι ................................10,00€
Beetroot salad beetroots, yoghurt, walnuts, grape syrup
Salade de betterave betteraves, yaourt, noix, sirop de raisin

Ντάκος ντομάτα, φέτα, κάπαρη ......................................................................10,50€
Dakos barley rusk, tomatoes, feta cheese & local capers
Dakos pain à l’orge seché, tomates, feta & câpres locales

Μαρούλι με γούνα (ψάρι λιαστό) αγγούρι, κρεμμύδι, κρουτόν,..................12,50€
ντοματίνι, σιρόπι βαλσάμικο σύκου | Lettuce salad with Sun-dried mackerel (local), 
cucumber, onion, croutons, tomato, balsamic fig syrup | Laitue salade maquereau 
séché au soleil et grillé (local) concombre, oignon, croutons, tomate, sirop de figue 
balsamique

Μορτάρι μαρούλι, φρούτο εποχής, κρουτόν, λιαστή ντομάτα, λαδοτύρι, 
καρύδια, μέλι, καλαμπόκι, σιρόπι βαλσάμικο σύκου......................................13,50€
Mortari lettuce, seasonal fruit, walnuts, sun-dried tomatoes, croutons, ladotyri (traditional 
oily-cheese), honey, corn | Mortari laitue, fruits de saison, noix, tomates séchées, 
croutons, fromage traditionnel ladotyri, mie, maïs                                                                                  

ΟΡΕΚΤΙΚΑ • APPETIZERS • ENTREES
Tζατζίκι (σπιτικό) | Tzatziki (homemade) | Tzatziki (fait maison)................... 5,80€

Σκορδαλιά (σπιτική) | Garlic dip (homemade) | Aioli (fait maison)................. 5,50€

Ταραμοσαλάτα (σπιτική) | Fish roe salad (homemade) | Tarama (fait maison) .... 5,80€

Τυροκαυτερή (σπιτική) | Spicy cheese dip (homemade) | 
Dip epicé de fromage (fait maison)................................................................. 5,80€

Μελιτζανοσαλάτα (σπιτική) | Εggplant salad (homemade) | 
Caviar d’aubergines (fait maison)............................................................. 6,80€

Λαδοτύρι Ladotyri | (traditional oily-cheese) | .............................................. 6,80€
Fromage traditionnel ladotyro à l’huile

Φέτα με λαδορίγανη.................................................................................. 5,50€
Feta cheese with olive oil & oregano (homemade) | Feta, huile d’olive & origan (fait maison)
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